ATLAS DE LA CARNE
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La carne de cerdo llegd a la mesa mexicana con los conquistadores y con ellos se
introdujo también la produccidn de ganado caprino, ovino, vacuno y aviar .

Antes de la llegada de los espafnoles, en México se comia maiz, frijol, calabaza,
amaranto y chile. También se consumian algunas aves como palomas, codornices,
guajolotes. El menu se enriquecia con iguanas, tusas, conejos, armadillos, reptiles,

perros e insectos.

Produccién Nacional 2013, en miles de toneladas*

3500

3000

2500

2000

1500

i

1000

500

Porcino

Bovino

México ocupd en 2013 el 8° lugar en produccién de bovinos y porcinos;
y el 6° en produccién de carne de ave.
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Porcentaje de participacion en la produccion nacional de carne en canal®
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La principal produccion carnica nacional es de bovinos, porcinos, ovinos,
caprinos, aves y guajolote.
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IMPORTACIONES Y
EXPORTACIONES

| panorama de las importaciones y exportaciones revela que el 89% de la carne de bovino que se consume es

nacional, el 11% restante proviene del extranjero. En cuanto a la carne de cerdo, el 69% se produce en México

y 38% se compra a otros paises. La carne de ave, 83% es de produccion nacional y 28% de importacion. Los
pavos o guajolotes que se consumen aqui, en su mayoria se importan de Estados Unidos, el porcentaje alcanza el
88%, solo el 12% es produccidén nacional.*

Cdmo se satisface la demanda del pais A ddnde se va la carne mexicana

Mientras que en promedio mas que 90% de las importaciones de carnes (cerdo,
bovino y aves) provienen de EEU U, la exportacion es mas diversificada:
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Consumo de carne anual por persona’ Montos en importacion y exportacion de produccién avicola

De 23 kilogramos en 1970 pasé a 34 kilogramos en 1990. En el afio 2013 cada persona consumid Las importaciones de carne de ave son mas altas que las
63 kilos de carne. Es decir que en cuatro décadas el consumo de carne aumentd en 40 kilogramos.” exportaciones. Por cada peso que México gana por la
carne de ave en el extranjero, gasta 636 pesos en compras

internacionales.
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Promedio de distribucién del gasto familiar para alimentos a nivel nacional®

El 32.7% del gasto corriente de una familia se destina a los alimentos. De ese gasto, 79% se consume dentro del hogar, distribuido en diferentes productos.

H carnes
M pescado
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79% [ lacteos
consumo en [ verduras y legumbres
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32.7%
alimentos

Existen grandes diferencias entre los hogares. El Gasto en pesos al trimestre por hogar en carne®®
decil I, el de menores ingresos, dedica 52.1% al
rubro alimentos, bebidas y tabaco, mientras que el
decil de mas altos ingresos dedica solo el 22.8%.°
Es notorio que el decil I gasta mas dinero

en proporcidn a sus ingresos en carne procesada
(de precio y calidad mas baja), mientras el decil 1000 4
X gasta mas dinero en proporcion en carne de res

(mayor calidad y precio). Los deciles de menores 800
ingresos no solo consumen mas carne procesada,

L
sino también de menor calidad debido a su bajo 600 7 L L L
11111

1400 4 [l bovino [ ave

M porcino [ carne procesada
1200

El ingreso promedio trimestral por hogar, en 4007
el 2012, fue de: 6 mil 997 pesos para el decil Iy 200 4
el gasto corriente promedio trimestral por hogar 04
. . . . 1 11 11 v Vv VI VII VIIT IX X
fue de: 7 m||I 257-?;5215 para el decil Iy 75 mil 644 . s
pesos para el decil X.

11. http:/Avww3.inegi.org.mx/sistemas/microdatos/Microdatos_archivos/enigh/Doc/Resultados_enigh12.pdf

12. “Consurmo carnico a nivel mundial”’. Revsta Enfasis Alimentacion, Noviembre 22, 2012. http:/www.alimentacion.enfasis.com/articulos/65628-consumo-carnico-nivel-mundial

13. “'Volumenyy Valor de la produccién de salchichas”” en Compendio estadistico 2013 de la industria carnica mexicana, Consejo Mexicano de la Carne. http://infocarne.comecarne.org/compendio/visualizar?comp=>5&com =176

14. http://revistadelconsumidor.gob.mx/wp-content/uploads/2010/10/salchichas2.pdf

15. Quinta Comunicacion Nacional ante la Convencion Marco de Naciones Unidas para el Cambio Climatico. Secretaria del Medio Ambiente y Recursos Naturales (SEMARNAT), Instituto Nacional de Ecologia y Cambio Climéatico. México, 2012.




Cuanta carne se compra con mil pesos (kg. por producto)

Gasto en tipos de carnes procesadas'?

Precios a enero de 2014 reportados por la Secretaria de Desarrollo Econdmico del DF.
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Segun un estudio de PROFECO sobre calidad de las

salchichas realizado en el 2010, existe una diferencia
notable en la relacién entre el precio y la calidad de
este embutido.

Mientras las mas caras contienen un porcentaje
mas alto de proteina y un porcentaje mas bajo de
almiddn, las salchichas mas baratas muestran una
relacion inversa.

Segun este estudio, 36% de las personas consultadas

En 2013
se produjeron

464 mil toneladas
de salchichas en
México.:

consume salchichas en su casa hasta tres veces por semana.

Consumo de agua y previsiones de abastecimiento?®

[ estados con el mayor
consumo de agua en 2007

[ estados con el mayor
consumo de agua actualmente

B proyeccidn de consumo
para el afio 2100

Consumo puiblico
25 mil millones
de litros.

Sector
agropecuario
14 mil millones
de litros.

Sector
industrial

8 mil millones
de litros.

Salchicha. Proporcidn de ingredientes en 100g. de producto.*

Salchicha viena: la mas cara

“

0.686  0.028 (4.9 almidén)

costo por kg. $56.35

Principales ingredientes:

ave, agua, grasa de cerdo, proteina
aislada de soya, almiddn.

180 kalorias

Salchicha viena: la mas barata

1.074 0.026 (4.9 almidén)

costo por kg. $16.70

Principales ingredientes:
ave, agua, harina de trigo, proteina
de soya, almidén.

145 kalorias

Salchicha de pavo: la mas cara

‘H

0.882 167.8 kalorias

costo por kg. $86.80

Principales ingredientes: ave, agua.

Salchicha de pavo: la mas barata

“

0.818 0.119  (12.6 almidén)

costo por kg. $18.10

Principales ingredientes:

ave, agua, almidén.

141.3 kalorias

M sodio [7 conservadores [ carbohidratos
M grasa M proteina M agua

Los estados con los primeros puestos en
produccidn de carne son Veracruz y Jalisco, quienes
se encuentran entre los estados con mayor uso de
agua en actividades agropecuarias.

El abastecimiento de agua actual para el
consumo publico es de casi 15 mil millones de litros.

Se prevé que para el 2100 el abastecimiento
sera de alrededor de 25 mil millones de litros y para
el sector industrial, 8 mil millones de litros.

Dado que la produccidn de carne va en aumento,
el consumo de agua, crecerd a la par.
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